
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
LES CHOIX D’ENTRÉES 

 
Gaspacho de Tomate au Basilic et son Œuf Poché 

Soupe Glacée de Melon et Crevettes parfumée à la Menthe 

Carpaccio de Thon Frais, Tomate et Sorbet Basilic 

Millefeuille de Chèvre Frais et Tomate aux Herbes, Vinaigrette Balsamique 

Feuilleté d’Escargots, Beurre d’Herbes 

Saumon Mariné à l’Aneth, Rémoulade de Céleri et Pomme Verte 

Mesclun d’Haricots Verts au Thon et Agrumes 

Terrine de Poireaux et Champignons en Gelée d’Herbes du Jardin 

 
LES CHOIX DE PLATS 

 
Suprême de Volaille Grillée, Jus au Curry, Riz Ananas 

Mijoté d’Agneau aux Olives et Carottes Fondantes 

Cabillaud Rôti au Romarin, Etuvée de Cocos au Parmesan 

Sandre Rôti sur Epinards Meunière, Beurre Frais aux Fruits du Mendiant 

Pièce de Bœuf, Sauce Foie Gras, Artichauts Poêlés 

Jarret d’Agneau Braisé sur Purée de Carottes aux Epices, Jus de Persil 

Minestrone de Lotte Parfumée au Pistou 

Lieu Jaune sur Poêlée d’Endives, Crème de Moules aux Pistils de Safran 

 
LES CHOIX DE GOURMANDISES 

 
Parfait Glacé au Miel et Nougat de Montélimar 

Entremets Capuccino Sauce Expresso 

Minestrone de Fruits Exotiques, Sirop aux Epices, Sorbet Pabana 

Tarte en Chaud Froid de Cassis, Sauce Fromage Blanc 

Le Lime, Glace Javara Lactée 

Larme Croquante au Chocolat, Caramel au Beurre Salé, Sauce Cacao 

Tartare d’Ananas Gingembre Citron Vert, Sorbet Noix de Coco 

Moelleux Chocolat Orange, Sorbet Mandarine 

 
 

 

Menu Affaires compris dans les forfaits  
 

½ Bouteille de vin par personne, eau minérale et café inclus 
Merci de choisir le même menu pour tous les participants 


